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月日（曜日） 担当課 電 話 担当者

７月３日（金） 議会事務局政策調査課 ３０１０ 森

「とくしまの魅力と実力」のリニューアルについて

とくしまの魅力と実力について

議員一人ひとりが「徳島の宣伝マン」、「徳島魅力発信スポークスマン」と

して県外調査などの際に持参し、本県議会の改革への取組の紹介と併せて、

本県の魅力と実力について、ＰＲ活動を推進することを目的に、作成いたし

ました。

平成２４年度に初版を発行して以来、全国各地において、様々な場面で

活用してまいりましたが、この度、大幅なリニューアルを行いました。

＜リニューアルの内容＞

・「徳島の四季」をテーマに、花や草木の四季折々の名所の写真を掲載

し、表紙を一新

・掲載内容の総括として、昨年度策定された県政全般にわたる共通コン

・ セプトの「ｖｓ東京」を新たに掲載







と く し ま の 魅 力 と 実 力
と く

【ほかにもある“とくしま”の魅力】

四国八十八ヶ所霊場 とくしまをアソビ尽くす 魅力を体感！！
｢マチ★アソビ｣ “スポーツ王国とくしま”

全行程約1,440ｋｍ、発心･修行･ アニメを活用した市街地周遊型 「徳島ヴォルティス」や野球独

菩提･涅槃の各道場を一周し、同行 イベントで、毎年、春と秋に徳島 立リーグ「徳島インディゴソック

二人(お大師様と一緒に巡礼する 市中心部を舞台に開催します。徳 ス」のプロスポーツをはじめ、全

意)で心身を磨き、88の煩悩を取り 島のマチの魅力を存分に取り入れ 国有数規模の１万人が参加する「と

除き、大自然の中で生かされてい た特徴あるアニメイベントなどが くしまマラソン」など、「観て」「参

る自分自身を見つめ直す修行の旅 全国から注目され、平成27年春に 加して」「楽しめる」スポーツが盛

で、平成26年に開創1200年を迎え 開催された「マチ★アソビvol.14」 りだくさんです。

ました。 では7.4万人の方が来場しました。

【とくしまが誇る“優れた歴史・文化”】

徳島のすくも「阿波藍」

美しい藍色を染め出す徳島のすくもは「阿波藍」と呼ば

れ、江戸時代からずっと日本の藍染めを支えています。か

つて阿波藍がもたらした豊かさが多彩な「あわ文化」を育

んだと言われています。

300年余りの歴史を持つ人形芝居「阿波人形浄瑠璃」

阿波人形浄瑠璃は、義太夫節の太夫・三味線と、三人遣

いの人形が一体となり演じる人形芝居です。また、明治初

期に山間部に建てられた人形芝居用の農村舞台は、今も88

棟が現存しており、全国最多を誇ります。

｢阿波おどり｣

徳島が世界に誇る、400有余年の歴史を持つ伝統芸能で、

８月の４日間、徳島市では毎年約130万人もの人出で熱気に

包まれます。また、春の「はなはるフェスタ」や、「阿波おど

り大絵巻2015“秋”」でも演舞するほか、「阿波おどり会館」

では、毎日４回の公演があり、季節を問わず楽しめます。

「ベートーヴェン『第九』｣アジア初演の地

第一次世界大戦時の1918年６月１日、鳴門市大麻町にあ

った板東俘虜収容所において、ベートーヴェン第九交響曲

が演奏されました。ドイツ軍兵士45名によるオーケストラ

と80名の合唱団が出演したこの演奏会は、第九のアジア初

演と言われています。



【ひろがる“とくしまブランド”】
○未来に伸びゆく“経済・新成長とくしま”

ＬＥＤと言えば徳島！ 全国屈指の情報通信網 とくしまが世界に誇る
匠の「技」と「藍製品」

高い世界シェアを誇るＬＥＤ 高速ブロードバンド環境が未来 伝統的工芸品としては、「阿波和

素子メーカーを核に、ＬＥＤを を切り開きます。 紙」、「阿波正藍しじら織」、「大谷

用いた様々な応用製品を開発す ・ＣＡＴＶ世帯普及率 全国１位 焼」が経済産業大臣の指定を受け

る関連企業が県内外から100社以 あわせて、常時接続・大容量の高 ており、その「技」が継承されて

上集積する、世界有数の「ＬＥ 速情報通信網を県内全域に整備 います。また、近年では「阿波藍」

Ｄ先進地域」となっており、「Ｌ ・古民家等を活用したサテライト が「ジャパンブルー」として世界

ＥＤと言えば徳島！」との地域 オフィスの誘致等により、ＩＣＴ から注目され、様々な藍製品が開

ブランドが構築されています。 関連企業が多数進出 発されています。

○関西の台所を賄う“食の宝庫とくしま”

とくしまを代表する果実 地鶏生産量日本一「阿波尾鶏」旨い！徳島の活鱧（いきはも）
｢すだち｣は生産量日本一

さわやかな酸味と、すがすがし 特定ＪＡＳ（地鶏肉）の規格を 吉野川や那賀川などの河川から

い香りが特徴の徳島の味です。 満たした地鶏です。 栄養豊富な水が流れ込む海で育ま

「果汁を搾って」、「皮を擦って」 広々とした鶏舎で飼育され、豊 れ、適度な脂がのり、とてもおい

料理を引き立てる名脇役です。 富なうまみ成分と適度な歯ごたえ しい徳島の鱧。

一年を通して、食卓にお届けで を持ち、あらゆる料理法で楽しめ 鱧料理の本場である京都、大阪

きます。 ます。 の市場における取扱量はトップク

ラスです。

徳島県

県 勢 概 要
面 積：４，１４６．９３㎢
人 口：７５８，８４１人（Ｈ27．6．1現在）
県庁所在地：徳島市（人口２６１，１８２人(Ｈ27．6．1現在)）
市 町 村 数：８市１５町１村
シ ン ボ ル：県の木「やまもも」、県の鳥「しらさぎ」、

県の花「すだちの花」
自 然：最も高い山岳

「剣 山：１，９５５ｍ」（西日本第２位）
つるぎさん

最も長い河川
「吉野川(四国三郎)：１９４ｋｍ」（四国最大）



http://www.pref.tokushima.jp/



http://www.pref.tokushima.jp/gikai/


