
【参考】

「引き継ぎ加工履歴の簡略化」と「わかめ生産量等の確認体制の強化」

資料３

収穫日 原藻(kg) ボイル 冷蔵庫へ 冷蔵庫から 芯抜 芯抜(冷蔵庫) 芯抜(出荷) 出荷先

2月1日 1625 1223 1223 0

2月2日 1425 1080 2303 0

2月3日 400 250 250 200 徳島水産

2月4日 1234 930 2433 400 260 310

2月5日 1435 1130 2963 600 400 210 500 なると商店

2月6日 1345 1160 2993 0

：鳴門わかめ原料原産地生産者証明

：加工履歴の引継

課題
加工履歴の整理は大きな負担

課題
「加工履歴」の引継が受けられな

いため、認定申請ができない
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課題
加工履歴がないと鳴

門わかめ原料原産地

生産者証明書の裏付

けができない

生産数量

確認体制

の強化

・養殖開始時に生産者毎の漁場面積を確認

・生産者毎の生産量を推定

・出荷後に生産者毎の鳴門わかめ原料原産地

生産者証明の記載内容をチェック

「鳴門わかめ

原料原産地生

産者証明」の

精度を保証

を免除

徳島県




