
【記入例】

製造・

実演

販売

有○

農産品 1 コシヒカリ　　　　 1袋・2kg PP袋 20袋

2 サンふじ 1個（ばら売り） 10kg箱×10

3 なし 1個、2個1パック 10kg箱×5

4 生しいたけ １袋　250ｇ 50

加工品 5 押し寿司　　　　 1個　400ｇ 箱 冷蔵 30

6 お茶　　 1袋　約300g 100kg 袋詰め放題

7 ティーバッグ 1袋（2.5g×10個） アルミパック 100袋

乳製品 8 牛乳 1本　200ml 紙パック 冷蔵 100本

9 ヨーグルト 1個　400ml カップ 冷蔵 50個

肉類 10 牛肉 1パック　200g トレーラップ包装 冷凍 10

11 ロースハム 1個　400g パック 冷蔵 20

魚介類 12 あじ開き 1パック　4枚入り パック 冷凍 15

菓子類 13 カップアイス 1個　120ml 紙カップ 冷凍 40

14 せんべい 1袋　10枚入り 20

15 みかんゼリー　　　 1箱　8個入り 箱 20

飲料品 16 生りんごジュース 1缶180ml、カップ売り 缶、紙コップ 1箱30缶×20 紙コップ ﾃﾞｨｽﾍﾟﾝｻｰ ○

17 みかんジュース １本　180ml ガラス瓶 180本

18 お茶　　　 1本　350ml ペットボトル 120本

酒類 19 清酒　　　　 1本　720ml ビン 10本

20 いも焼酎　 1本　720ml ビン 10本

花類 21 シクラメン　５号鉢 1鉢 10

（展示） 22 茶石鹸 １箱　5個入り 15箱

　その順に記入してください。

5  行が足りない場合は、適宜追加してください。
6　保存の状態には、冷凍・冷蔵の別を記入。常温の場合は記入不要です。

4　包装品を開封して販売する場合は、販売の方法を記入してください。

保存状
態

使用調理器
具 等

［記入上の注意］

（会場外調理品）

区　分

整
理
番
号

展示・即売品の名称等

品　　　名 販売単位・容量等

1　この表には展示・即売する全品（試飲・試食のみは含めない）を記入してください。
　また、展示のみの場合は、区分欄に｢展示｣と記入してしてください。
2　出展物品は、区分ごとに整理し、品名についてはわかり易く記入してください。
　　なお、内容が判別できないような品名は、具体的に記入してださい。
3　 区分欄は、農産品、加工品、乳製品、肉類、魚介類、菓子類、飲料品、酒類、花類、その他とし、

販売の内容

販売方法
（開封の
場合はこ
の欄に記

入）

数量包装

様式1号-(2)

　１　「都道府県ブース（展示・即売等コーナー）における出展の概要
　　（1）　展示・即売品（試食・試飲のみは含めない）



【記入例】
様式1号-(3)

農産品 1 コシヒカリ　　　　 ５kg 紙皿 炊く 炊飯器

2 りんご　　　　　 20個 カット、ようじ

3 みかん 200個 小分け

加工品 4 お茶　　 300杯 紙コップ

5 ジャム 100g 紙皿

6 味噌 200杯 ポリカップ 味噌汁 ガスコンロ

7 イカの一夜干し 30枚 カット、紙皿 焼く ホットプレート

8 あじ干物　　　　　 ３０枚 カット、紙皿 焼く ホットプレート

9 パスタ ５００g 紙皿 茹でる IH調理器

10 わさびみそ ５００g 紙皿

肉類 11 牛肉 ５００g 紙皿 焼く IH調理器

飲料品 12 お茶　　　 500杯 紙コップ 電気ポット

整
理
番
号

農産物 1 新米（小袋パック） 300個

2 みかん ２００個

3 柿 ２００個

加工品 4 だしの素 ５００個

その他 5 ポケットテイッシュ 300個

6 郷土料理レシピ ５００枚

調理方法
を具体的
に記入

配布方法

3　内容が判別できないような品名は、具体的にに記入してださい。

備考区　分 品名・　内容 数量等

2　提供品名は、わかり易く記入してください。

　１　「都道府県ブース（展示・即売等コーナー）における出展の概要

　　（2）試飲・試食等で提供するもの

区　分

整
理
番
号

小分け・カッ
ト、紙皿、紙
コップ等

備　考

試飲・試食等

味見・提 供・調理 方 法

使用調理器具
等

品　　　名 数量

先着順

［記入上の注意］

4 味見とは、包装した販売物をそのまま開封し、提供することをいう。

5 調理方法とは、焼く･温める･炊く･煮る･茹でる等をいう。

1　この表には試飲・試食・味見等で提供する全品（酒類を含む）を記入してください。

１日100個、先着順

　（3）　無料配布物品等（全品を記入）

１日150個、先着順

１日100個（午前50、午後50）


